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Présentation 

  Résumé du projet 

 

!""#$%&'( )' *#)+ , -#%" .#'(/ ")+ +0.#+1)0 &%'"% 1)2)' 

.&(/+%03 4/5&6#6%1)0 0( /5)$&(%* ")+ 3& *%3%7+0 -3/8*&+%'084&%'9 :& 

;#)(0 5) <&%' 0"( )'0 =/+%(&-30 -#)3&'60+%0 .#-%30 1)% "%33#''0 

30" +#)(0" 50 >+&'$0 0' %'=%(&'( 30" 4&+(%$%4&'(" , .0((+0 3& .&%' 

, 3& 4?(0@ 

 

 

  Au début de notre route… 

:0 4&%' 0"( &) $A)+ 50 '#" =%0"@ :2B%"(#%+0 5) 4&%'9 $20"( )'0 6+&'50 

4&+(%0 50 32B%"(#%+0 50" B#..0"9 3& 43)" "%.430 40)(8C(+09 $0330 50 30)+ 

=%0 1)#(%5%0''0 0( 50 30)+ &3%.0'(&(%#'@ DE.-#30 50 =%0 0( 50 4&+(&609 

30 4&%' 0"( 4+#*#'5/.0'( &'$+/ 5&'" '#(+0 ./.#%+0 $#330$(%=0@ 

 

 

!)F#)+52B)%9 %3 &44&+(%0'( , $B&$)' 50 *&%+0 =%=+0 $0 4&(+%.#%'09 50 

6&+50+ =%=&'( $0 "&=#%+ *&%+09 $0 60"(0 &'$0"(+&3 1)0 '#" &G0)H #'( 

(+&'".%" 50 6/'/+&(%#'" 0' 6/'/+&(%#'" , (+&=0+" 50" "%7$30"@  

:& ;#)(0 5) <&%' /=#1)0 , 3& *#%" 30 3#'6 (+&=&%3 50" B#..0" ")+ 3& '&()+0 4#)+ 5#.0"(%1)0+ 

30" 4+%'$%40" 50 *0+.0'(&(%#' 0( 50 5/=03#440.0'( 50" &+I.0" $&+&$(/+%"(%1)0" 5) 4&%'9 

&%'"% 1)0 320""0'$0 .C.0 50 "#' &$(%#' J &330+ , 3& +0'$#'(+0 50" 60'"@ 

K+//0 5)+&'( 30 50)H%7.0 "0.0"(+0 50 32&''/0 LMMN9 

:& ;#)(0 5) <&%' 0"( 30 *+)%( 50 $0" +/*30H%#'"@ <#+(/0 

4&+ )' 6+#)40 52&.%" 52B#+%O#'" 5%=0+"9 :& ;#)(0 5) 

<&%' 0"( )'0 &""#$%&(%#' 3#% PQMP 1)% +&""0.-30 

&)F#)+52B)% 50" F0)'0" 0( 50" *&.%330" 5/"%+0)H 

52&44#+(0+ 5) "0'" 0( $0+(&%'0" =&30)+" , '#(+0 "#$%/(/ 

R(+&'".%""%#' 5) 4&(+%.#%'09 $+/&(%#' 50 3%0' "#$%&39 

$#'=%=%&3%(/9 /5)$&(%#' , 320'=%+#''0.0'(S@ 

La Route du Pain9 $20"(9 0' LMPT9 )'0 1)&+&'(&%'0 50 .0.-+0"9 0( )' +&E#' 52&$(%#' '&(%#'&3@



5

L’idée  
(Par Olivier Acquaert, membre fondateur de l’association)

  Comment ai!je eu l’idée de ce projet ? 

U' F#)+ 5) .#%" 50 .&% LMMP9 FV&% +0W) 0'(+0 30" .&%'" )' 40(%( 3%=+0 

%'(%()3/ X :0" -#'" 4&%'" Y 5V!''08Z&+%0 >#)67+0@ !4+7" 1)031)0" 

4&""&60" *)+(%*"9 F0 .0 ")%" &40+W) 1)V%3 /(&%( "% "%.430 50 *&%+0 "#' 

4&%' J 5) *0)9 50 3V0&)9 5) "039 50 3& *&+%'0@@@ ;%0' 50 43)" "% $0 'V0"( 

1)0 50 3& =#3#'(/ 0( 50 320'=%0@ !4+7" 1)031)0" 0""&%" ().)3()0)H9 

$0 4&%' &) 30=&%' R-%#3#6%1)0S *&%( .&%"#' & /(/ 30 *%5730 $#.4&6'#' 

50 '#.-+0)"0" 5%"$)""%#'" 0( +04&" 0'(+0 &.%"@ 

 

KV0"( 0'")%(0 50=0') )'0 B&-%()50 0( )' +E(B.0@@@*&%+0 "#' 4&%'@ 

KV0"( &)""% )'0 4B%3#"#4B%0 J (+&'"*#+.0+ 30" &3%.0'("9 #-"0+=0+ 30" 

*0+.0'(" &6%+9 0( 6#[(0+ , )'0 $0+(&%'0 &3$B%.%0@  

!4+7" )'0 *#+.&(%#' 4+#*0""%#''0330 0( 32#-(0'(%#' 5) K!< 50 -#)3&'60+9 0( 50=&'( 30" ")$$7" 

+0'$#'(+/" 3#+" 50 *C(0" #+6&'%"/0" &)(#)+ 50 3& $)%""#' 5) 4&%'9 0( 3V0'(B#)"%&".0 50" 

6+#)40" 1)% E #'( 4&+(%$%4/9 FV&% 0) 0'=%0 50 4&+(&60+ $0 "&=#%+ *&%+0 , 5V&)(+0" 40+"#''0"9 

4#)+ 1)0 $B&$)' 4)%""0 +0(+#)=0+ $0 60"(0 "%.430@  

  Pourquoi ? 

:& .#-%3%(/ 5) 5%"4#"%(%* '#)" 40+.0( 52&330+ , 3& +0'$#'(+0 

50" 4#4)3&(%#'" 'V&E&'( 4&" #) 5%**%$%30.0'( &$$7" &)H #**+0" 

$)3()+0330"9 4#)+ 50" +&%"#'" /$#'#.%1)0"9 6/#6+&4B%1)0"9 

"#$%#8$)3()+0330" 0( 0'$#+0 4BE"%1)0" 0( .0'(&30"@ :& 

5/.&+$B0 0"( -%0' 50 $+/0+ )' /$B&'60 0( 5) 3%0' &=0$ $0" 

40+"#''0"@

>&%+0 "#' 4&%' 0"( )'0 &$(%=%(/ &$$0""%-30 0( =&3#+%"&'(0@ K03& 

5E'&.%"0 3V%'5%=%5) 1)%9 &) 503, 50" 5%**%$)3(/" +0'$#'(+/0" &) 

1)#(%5%0'9 $&'&3%"0 "#' /'0+6%0 ")+ )'0 4+#5)$(%#' 0""0'(%0330 

50 "#' &3%.0'(&(%#'@ K20"( )' 50" $B0.%'" 4#)+ 50=0'%+ &$(0)+ 

50 "& =%0@ 

 

La Route du Pain &""#$%0 5#'$ 50)H (B/.&(%1)0" #\ %3 0"( )+60'( 5V&6%+ J 3V0H$3)"%#' "#$%&30 0( 

3& 4+#(0$(%#' 50 3V0'=%+#''0.0'(@ 

K0 "#'( $0" %5/0" 0( $0" =&30)+" 1)% .2#'( $#'5)%( , $+/0+ 0' LMMN9 )'0 &""#$%&(%#' 3#% PQMP9 

")44#+( F)+%5%1)0 50 '#(+0 &$(%#'9 0( 1)% .2& 40+.%" 50 $+/0+ .#' 4+#4+0 0.43#%@ !4+7" 5%H 

&''/0" 52&$(%=%(/ 0( 43)" 50 P MMM F#)+'/0" 52&'%.&(%#'"9 F0 "#)B&%(0 &)F#)+52B)% *#+.0+ 

52&)(+0" X &'%.&(0)+" -#)3&'60+" Y 5&'" 5%**/+0'(0" +/6%#'" &*%' 50 5/=03#440+ $0 $#'$04( 50 

-#)3&'60+%0 .#-%30 0( 4/5&6#6%1)0@  



6

Nos prestations 

  Animation d'un groupe : 

D)+ )'0 F#)+'/0 #) )'0 50.%8F#)+'/09 '#)" 4+#4#"#'" $0 

.#5)30 52&'%.&(%#' &)4+7" 50" /(&-3%""0.0'(" "$#3&%+0"9 

.&%"#'" 50 +0(+&%(09 %'"(%()(%#'" "4/$%&3%"/0" 0( $#.%(/" 

520'(+04+%"0"@  

]0" (0.4" 52&'%.&(%#' 0' $#..)' "#'( &3(0+'/" &=0$ 50" 

&(03%0+" +#(&(%*" 4&+ 40(%(" 6+#)40"@ !) 4+#6+&..0 J 4/(+%""&60 

50 6+#)409 *&W#''&609 5/$#+&(%#' 40+"#''&3%"/0 0( $)%""#' 50" 

4&%'"@ ^( 4&+ 40(%(" 6+#)40" J *&-+%$&(%#' 50 *&+%'09 X _%. 

(#)$B0+ Y9 X ")5#_) 5) 4&%' Y9 $#'(0" 0( B%"(#%+0"`@ 

  Animation participative tout public : 

a#)" #+6&'%"#'" (#)( &) 3#'6 52)'0 F#)+'/0 *0"(%=0 50" 

&(03%0+" -#)3&'60+%09 52)'0 5)+/0 50 LM , bM .%')(0"9 

0'$&5+/" 4&+ )' #) 50)H &'%.&(0)+" -#)3&'60+"@ K0((0 

$#'*%6)+&(%#' 52&'%.&(%#' 40+.0( 50 (#)$B0+ )' 4)-3%$ 

(+7" '#.-+0)H ")+ 3& F#)+'/0 R0'*&'("9 *&.%330"9 

40+"#''0" 43)" ?6/0"`S@ :2%5/0 0"( 50 .%"0+ ")+ 3& 

"4#'(&'/%(/ 0( 32%'(0+&$(%=%(/ &=0$ 30 4)-3%$9 30 4&%' 

/(&'( )' ")44#+( 4#)+ $+/0+ )' .#.0'( 50 

$#'=%=%&3%(/@ KB&1)0 4&+(%$%4&'( +04&+( &=0$ 30 4&%' 

*&-+%1)/ ")+ 43&$0@@@ 0( 30 $A)+ $B&)5 c

]0" &(03%0+" 3)5%1)0" 0( "0'"#+%03" ")+ 3& *%3%7+0 -3/ *&+%'0 4&%' &$$#.4&6'0'( 0' 3%-+0 &$$7" 30 

"(&'5 52&'%.&(%#'@ :20H4#"%(%#' 4B#(# X ]) d+&%' &) <&%' Y 40)(8C(+0 %'"(&33/0 ")+ 50.&'50@ 

<#""%-%3%(/ 50 $#.43/(0+ &=0$ 30" &(03%0+" X (+0""&60 50 -3/ Y@ 

 

  Démonstration de fabrication de pains à l'ancienne et vente : 

K0 .#5)30 0"( *&%( 4#)+ +/4#'5+0 , )'0 50.&'50 50 

4+#5)$(%#' 50 4&%' ")+ 43&$0 R*#%+0"9 *0"(%=&39 +04&" 50 

6+#)40"`S@  

:0" #50)+" 5) 4&%' $)%( , 3& "#+(%0 5) *#)+9 30" 60"(0" 

(+&5%(%#''03"9 30 X "40$(&$30 Y 50 3& *&-+%$&(%#' 50 

4&%'` e#)( E 0"( c 
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  Ateliers "brioches tressées et fantaisies" 

 

:& -+%#$B09 3& *#)&$09  3& 4?(0 , 4&%' &) 3&%(@@@ e#)" $0" 

(0+.0" 5/"%6'0'( 0' *&%( , 3V#+%6%'0 3& .C.0 +0$0((0 J )' 

6?(0&) 5&(&'( 5) Z#E0' !60 (+7" &44+/$%/ *&%( 50 *&+%'09 50 

3&%(9 5VA)*"9 50 -0)++09 50 ")$+0 0( 50 30=&%'@   

 

!) 4+#6+&..0 J +/&3%"&(%#' 50 5%=0+"0" *#+.0" J -+%#$B0" 

*&'(&%"%0"9 (+0""0" 0( '&((0"9 '&=0((0"9 -#)30" ")$+/0" #) 

*#)++/0"@@@  

 

 

 

  Ateliers pains de Noël : Le " Mezès Kalacs" hongrois… 

 

 

 

:0 X ./O7" _&3&$" Y #) 6?(0&) &) .%03 0' *+&'W&%" 0"( )'0 

"4/$%&3%(/ 4?(%""%7+0 B#'6+#%"0 , *&%+0 0' *&.%330 &=0$ 30" 0'*&'("@ 

f' +/&3%"0 6/'/+&30.0'( $0 6?(0&) 4#)+ 4+/4&+0+ a#g3 0( 

5/$#+0+ 30 "&4%'@ Z&%" $20"( &)""% )' $&50&) 1)0 32#' #**+0 , $0)H 

1)0 32#' &%.0@ 

 

 

  Ateliers à domicile 

 

:0 4+%'$%40 0"( "%.430 J =#)" +/)'%""0O )' 6+#)40 5V)'0 5%O&%'0 

50 40+"#''0" 0' !)=0+6'09 La Route du Pain "0 5/43&$0 F)"1)0 

5&'" =#(+0 $)%"%'0 4#)+ =#)" &44+0'5+0 , *&%+0 5) 4&%'@ 

<+#6+&..0 ")+ .0")+0 &=0$ 3& 4#""%-%3%(/ 50 4+/4&+0+ 50" 

4%OO&" 4#)+ 30 +04&"@ 

 

 

  Repas autour du four à pain 

 

a#)" #+6&'%"#'" )' +04&" "#+(% 5) *#)+ , 4&%'@ e&+(%'0" =&+%/0"9 

*#)/0" 0( &)(+0" 50""0+(" $#.4#"0'( )' .0') /1)%3%-+/9 4&+(&6/ 

0' (#)(0 $#'=%=%&3%(/@ 
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  Atelier tressage traditionnel de blé  

K0( &+( 4#4)3&%+0 +0.#'(0 &) .#%'" &) Z#E0' !60@ K2/(&%( )'0 (+&5%(%#' 50" .#%""#''0)+" 

4#)+ 5/$#+0+ 30 $B&+%#( 5V&((03&609 3& (&-30 5) +04&"9 #) 0'$#+0 )' -#)1)0( , #**+%+9 "E.-#30 50 

=%09 50 4+#"4/+%(/ 0( 1)% 50=&%( 5#''0+ 30 4&%' (#)(0 3V&''/0@ 

 

A partir de 8 ans. 

    

 

  Une exposition photographique itinérante « Du grain au pain » 

K0((0 0H4#"%(%#' '#%+ 0( -3&'$ "0 $#.4#"0 50 1)%'O0 4&''0&)H hM i TM $.9 0' $#'(+0$#33&60 

<jK k ..@ :0" 4B#(#6+&4B%0" .0((0'( 0' "$7'0 (#)(0" 30" /(&40" 50 3& *%3%7+0 -3/ *&+%'0 4&%'9 

5) 6+&%' 50 -3/ F)"1)2&) 4&%' $)%(@@ 

 

;/&3%"/0" 5&'" 30 Z&""%* K0'(+&39 3, #) 3& '&()+0 0"( 0'$#+0 4+/"0+=/0 4&+ 0'5+#%("9 $0" 4B#(#" 

"#'( 30 +0*30( 50 ./(B#50" 50 (+&=&%3 0'6&6/0" (&'( 4#)+ 30 -%0' C(+0 50 '#" 0'*&'(" 1)0 4#)+ 3& 

"&'(/ 50 '#(+0 $#+4"@ 
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Programme général des ateliers boulangerie 

  « Les grands boulangers » !  Fabrication du pain   

! ]/.#'"(+&(%#' 50 4/(+%""&60 0( 0H43%$&(%#' 50" %'6+/5%0'("

! Z&'%4)3&(%#' 50 3& 4?(0 R*&W#''&609 .%"0 0' *#+.0S 

! ]/$#+&(%#' 40+"#''&3%"/0 5) 4&%' R6+&%'0"9 *+)%(" "0$"S 

 ! ^'*#)+'0.0'( 

  « Initiation à la mouture de céréales »  

Objectifs : 

! ;04+#5)%+0 30" /(&40" 50 3& .#)()+0 50 5%**/+0'(0" $/+/&30"  

! f-(0'%+ 5%**/+0'(0" 1)&3%(/" 50 *&+%'0 

! ;04/+0+ 30" 5%**/+0'(" 4+#5)%(" #-(0')" R60+.09 "#'9 *&+%'0S 

 

 

  « Découverte ludique et sensorielle des farines»  

Objectifs : 

! ;0$#''&l(+0 30" 4+%'$%4&30" *&+%'0" 0( $/+/&30" )(%3%"/0" 5&'" 

30 .#'50 50 3& -#)3&'60+%0 

 

  « Le Sudoku du pain, le casse tête des céréales »  

 

! D)+ 30 4+%'$%40 5) ")5#_)9 5%H 43&(0&)H 0' -#%" "#'( , 

$#.43/(0+ &=0$ 50 '#.-+0)"0" $/+/&30" )(%3%"/0" 5&'" 30 

.#'50 50 3& -#)3&'60+%0@

 

  Douze étapes pour respecter le pain et son environnement 

! U' F0) 50 $&+(0" 4+/"0'(&'( 50)H (E40" 50 *%3%7+0 X -3/8*&+%'084&%' Y@

  « De la moisson à la farine » 

! U' 5%"4#"%(%* %'(0+&$(%* "#33%$%(&'( 30 (#)$B0+9 3& =)0 0( 3& 

+/*30H%#'@

  Projection de films (facultatif, à partir du collège) 

! X ]) 6+&%' &) 4&%'9 $)3(%=#'" 3& -%#5%=0+"%(/ Y 8 ;/"0&) 

D0.0'$0" <&E"&''0"9 LMPP@ 

 

! X a#" 0'*&'(" '#)" &$$)"0+#'( Y 8 m0&'8<&)3 m&)59 LMMh 

:& $#)+&60)"0 %'%(%&(%=0 5V)'0 .)'%$%4&3%(/ 1)% 5/$%50 

5V%'(+#5)%+0 30 -%# 5&'" 3& $&'(%'0 "$#3&%+0 5) =%33&60@ 

 

! X :0" -3/" 52#+ Y 8 n#'#+%'0 <0+%'#9 LMMN

:/6&3%(/ 0( 3/6%(%.%(/ 50" "0.0'$0" 4&E"&''0"@   
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Tarifs 

 
  Boulangerie mobile :  

! ! "#$%&$ '( )** (+$,- . &/%($0(/%&,/1 2,$- 3$#&- 4&5,67%$&8+(- 9*1:: ;%- . <6=> 

 

?( 6,/%#/% ;,6"$(/' 5@&/%($0(/%&,/ '@+/ #/&6#%(+$ #$%&-#/ A,+5#/B($1 5# 6&-( 

C '&-",-&%&,/ '+ 6#%7$&(5 '( A,+5#/B($&( 6,A&5(1 5( 6#%7$&(5 "7'#B,B&8+(1 #&/-& 

8+( 5(- 6#%&D$(- "$(6&D$(- &--+(- '( 5E#B$&;+5%+$( A&,5,B&8+(> 

 

  Location de l’exposition photographique :  
! ! "#$%&$ '( )** (+$,- . F((4 (/'> G( %$#/-",$% (% 5@#--+$#/;( -,/% C 5# ;2#$B( '( 

5@(H",-#/%> 

 

  Autres prestations :  
! I+$ '(0&->

Impératifs techniques 

  Pour les ateliers de boulangerie mobile : 
 

- J/ (-"#;( "5#% (% '7;,+0($% ",+$ 5( 3,+$ C "#&/ C A,&- K L M N 6D%$(- 

- J/( -#55( '@#/&6#%&,/ K L M N 6D%$(- 6&/&6+6 . O+ A#$/+6 -& 5E#/&6#%&,/ # 5&(+ (/ 

(H%7$&(+$ 

- ! "$,H&6&%7 K +/ #;;D- C 5@(#+ ",%#A5( (%.,+ 5#0#A,- 

- J/ #;;D- C 5@75(;%$&;&%7 PP* Q,5%-> R+&--#/;( K $7-&-%#/;( '( )** S T +%&5&-#%&,/ 

",/;%+(55( '@+/( A,+&55,&$( 

- U(- %#A5(- 3#;&5(6(/% /(%%,V#A5(-1 #0(; '(- ;2#&-(- 

- J/( $7-($0( ",+$ 5( -%,;4#B( '(- 6#%&D$(- "$(6&D$(- 9C ;,/3&$6($= 

 

 

  Pour l’exposition photographique : 
 

- W ,+ X: B$&55(- -%#A5(- 9X 6D%$( '( 5#$B(= ",+$ #;;$,;2($ 5(- "2,%,B$#"2&(-1 #0(; 

;&6#&-(-> G@(H",-&%&,/ "(+% #+--& -@&/-%#55($ -+$ 5(- ;5,&-,/- 8+& '75&6&%(/% 5( -%#/'> 

 

 

  Pour les ateliers « tressage traditionnel de blé » : 

 

- J/ (6"5#;(6(/% '( X* C X: 6D%$(- ;#$$7-1 #A$&%7 (/ ;#- 'E&/%(6"7$&(- 

- U(+H %#A5(- (% +/( '&Y#&/( '( ;2#&-(- 9,+ '(- A#/;-= 

 

 

  Pour le visionnage d'un documentaire sur la filière blé farine pain : 

 

- J/ (-"#;( $7-($07 

- J/ 5(;%(+$ UQU #0(; 7;$#/ (% 8+(58+(- ;2#&-(- 
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Références 

U("+&- -# ;$7#%&,/ (/ P**L1 5@#--,;&#%&,/ %$#0#&55( #0(; '( /,6A$(+-(- -%$+;%+$(- K 6#&$&(-1 

;,66+/#+%7- '( ;,66+/(-1 #--,;&#%&,/-1 7;,5(-1 7%#A5&--(6(/%- -"7;&#5&-7-1 6#&-,/- '( 

$(%$#&%(1 ;,6&%7- 'E(/%$("$&-(-1 "#$%&;+5&($-> Q,&;& +/( 5&-%( '( 8+(58+(- -%$+;%+$(- 8+& /,+- 

,/% 3#&% ;,/3&#/;( K 

 

  G(- 3,&$(- A&, K Z,&$( R,55(/ C [5#/Y#%1 Z,&$( 7;,A&,5,B&8+( \+6+- '( ?2#%(5',/1 Z,&$( 

 A&, ]^#%+$( (/ ?,6A$#&55(-] '( I#&/% _($0#&- 'E!+0($B/(1 `#$;27 A&, '( 5# [,+$A,+5(1 

 I#5,/ R$&6(0D$( C GV,/1 Z,&$( 7;,A&, 'E!5-#;( C ?,56#$a 

 

 "G(- -#5,/- K G# 3,&$( &/%($/#%&,/#5( '( GV,/1 G(- (+$,"7(//(- '+ _,b% C !+$&55#;1 5( 

 I#5,/ '+ c($$,&$ C d+(&5e`#56#&-,/1 5(- _,+$6#/'&/(- C Z,/%(/#Ve-,+-e[,&-1 5( -#5,/ 

 '(- 0&/- (% '( 5# B#-%$,/,6&( '( f-%$(-a 

 

  G(- 3(-%&0#5- K Z(-%&0#5 f/%($/#%&,/#5 '+ Z&56 g;,5,B&8+( '( [,+$B(-1 Z(-%&0#5 '(- '$,&%- 

 '( 5E(/3#/% C Z,/%(/#Ve-,+-e[,&-1 Z(-%&0#5 '(- 6h6(- '( `,/%A(55&#$'1 5# -(6#&/( '( 

 5E(/0&$,//(6(/% C `,/%"(55&($1 Z(-%&0#5 ]R#&/ (% G&%%7$#%+$(] '( ^&50#/B(1 Zi%( '+ [5(+ 

 'E!+0($B/( C d&,6 D- `,/%#B/(-a 

 

  ?,6&%7- 'E(/%$("$&-( K I^?Z GV,/1 `&;2(5&/ 

 

g% '( /,6A$(+H 7%#A5&--(6(/%- -;,5#&$(- ,+ -"7;&#5&-7-1 ;(/%$(- '( 5,&-&$-1 ;5#--(- 

'7;,+0($%(-a 

 

R,+$ ;,//#j%$( 5E&/%7B$#5&%7 '( /,%$( "$,B$#66(1 $(/'(Ye0,+- -+$ /,%$( -&%( &/%($/(%1 

$+A$&8+( ]#B(/'#]> 

Pour nous rejoindre

  I,+%(/&$ /,- #;%&,/-1 ;@(-% #0#/% %,+% "#$%#B($ +/ ;($%#&/ /,6A$( '( 0#5(+$- 9;$7#%&,/ '( 

5&(/ -,;&#51 7'+;#%&,/ C 5@(/0&$,//(6(/%= (% "#$%&;&"($ C +/ "$,k(% &//,0#/%> 

 

  ?@(-% 3#&$( 0&0$( 5( "#%$&6,&/( 8+( $("$7-(/%( 5# 3#A$&;#%&,/ %$#'&%&,//(55( '+ "#&/> 
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Association La Route du Pain 

63580 LA CHAPELLE SUR USSON 

www.laroutedupain.fr 

Votre contact : 

Olivier Acquaert 

04 73 71 77 62 / 06 83 61 10 58 

info@laroutedupain.fr 

 


